
BOURGOGNE
PINOT NOIR

CUVÉE FINE SÉLECTION

Terroirs

CÉPAGE   100% Pinot Noir

ÂGE DES VIGNES  20 ans

SURFACE  0,37 hectare 

NATURE DES SOLS Limono, argileux

Méthode de culture
 

Vignes basses, forte densité de plantation (10000 pieds/ha)

Vinification

Vinification avec macération pré-fermentaire à froid, pigeages en 
début de fermentation et remontage en douceur pour libérer tanins 
et composés phénoliques pendant 15 jours.

Ce vin est élevé 12 mois en fûts de chêne.

Dégustation

VIEILLISSEMENT  Environ 10 ans

Ce vin léger, riche en arômes de cerises, est bien équilibré avec une 
belle structure, une belle acidité et des tanins fins.

Guidés par la lumière & les cycles naturels,
nous cultivons nos vignes dans le respect des rythmes du temps. 

Nous ajustons chaque geste au fil des saisons, des sols et des 
expositions de nos parcelles, révélant ainsi la vérité

de chaque terroir. Depuis 2008, nos 12 hectares de vignes 
évoluent selon les principes de l’agriculture biologique.
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L’empreinte du temps
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GRANDS VINS DES TERRES DE BOURGOGNE


