
CHAMBOLLE-MUSIGNY
1ER CRU - LES SENTIERS

Guidés par la lumière & les cycles naturels,
nous cultivons nos vignes dans le respect des rythmes du temps. 

Nous ajustons chaque geste au fil des saisons, des sols et des 
expositions de nos parcelles, révélant ainsi la vérité

de chaque terroir. Depuis 2008, nos 12 hectares de vignes 
évoluent selon les principes de l’agriculture biologique.
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L’empreinte du temps

GRANDS VINS DES TERRES DE BOURGOGNE

depuis 1865

Terroirs

CÉPAGE			  100% Pinot Noir

ÂGE DES VIGNES		 65 ans

SURFACE		  0,07 hectare

Il s’agit là de notre plus petite cuvée mais surtout d’une des 
appellations les plus prestigieuses de la Bourgogne donnant des vins 
gourmands et charmants.

Les sols lomino-argilo-sableux contribuent à la délicatesse et à 
l’élégance des Chambolles, qui sont souvent décrits comme les plus 
«féminins» de la Bourgogne. 

Dégustation

Ce vin vous séduira par son nez riche et complexe, dominé par des 
arômes de fruits rouges mûrs, de fleurs (rose, pivoine) et une touche 
délicate d’épices douces. 

En bouche, il est soyeux et rond, avec des tanins fins et croquants 
et une belle fraîcheur qui équilibre le tout. La finale est longue, 
minérale. 

Un vin qui allie puissance et finesse, promettant un grand potentiel 
de garde (environ 15 ans).

Accords mets-vins

Filet de bœuf, osso bucco, veau aux morilles, pintade, magret de 
canard, fromages à pâte molle (brie, camembert).


