
GEVREY-CHAMBERTIN
1ER CRU - LAVAUX SAINT-JACQUES

Guidés par la lumière & les cycles naturels,
nous cultivons nos vignes dans le respect des rythmes du temps. 

Nous ajustons chaque geste au fil des saisons, des sols et des 
expositions de nos parcelles, révélant ainsi la vérité

de chaque terroir. Depuis 2008, nos 12 hectares de vignes 
évoluent selon les principes de l’agriculture biologique.
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L’empreinte du temps

GRANDS VINS DES TERRES DE BOURGOGNE

depuis 1865

Terroirs

CÉPAGE			  100% Pinot Noir

ÂGE DES VIGNES		 50 ans

SURFACE		  0,61 hectare

Cette appellation est l’une des plus connues de Gevrey-Chambertin.
 
Les deux parcelles que possède le domaine sont situées de part 
et d’autre de la partie centrale du coteau, à l’entrée de la Combe 
de Lavaux. Le microclimat y est très particulier : chaud en journée, 
courants froids la nuit. La maturité y est donc plus tardive. Le sol est 
peu profond, mais riche en pierre calcaire et terre argileuse. Cela 
confère finesse et élégance à ce 1er cru.

Dégustation

Ce vin est puissant mais équilibré, sans trop de charpente, avec une 
belle concentration et une grande longueur en bouche. Il offre un 
bouquet complexe qui va mêler gourmandise avec les fruits rouges 
(cerise, framboise, groseille), fraîcheur par son côté floral (violette) 
et épices (vanille, poivre blanc, léger fumé). Les tanins sont très 
délicats.

Notre Lavaux est élevé 12 mois en fûts de chêne avec 30 % de fûts 
neufs.

Vieillissement : 10-15 ans 

Accords mets-vins

Gigot d’agneau, viandes grillées (côte de bœuf ou entrecôte), tajine, 
fromages moyennement corsés. 


