
GEVREY-CHAMBERTIN
1ER CRU - LES CHAMPEAUX

Guidés par la lumière & les cycles naturels,
nous cultivons nos vignes dans le respect des rythmes du temps. 

Nous ajustons chaque geste au fil des saisons, des sols et des 
expositions de nos parcelles, révélant ainsi la vérité

de chaque terroir. Depuis 2008, nos 12 hectares de vignes 
évoluent selon les principes de l’agriculture biologique.
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L’empreinte du temps
depuis 1865

GRANDS VINS DES TERRES DE BOURGOGNE

Terroirs

CÉPAGE			  100% Pinot Noir

ÂGE DES VIGNES		 50 ans

SURFACE		  0,81 hectare

Le terme « Champeau » était utilisé dans l’ancien temps pour 
désigner un « pré haut ». Il existe au niveau de cette appellation 
une atmosphère particulière avec ses murs en pierre sèche, sa terre 
rouge et ses vignes en terrasse surplombant le village de Gevrey-
Chambertin. 

Dégustation

Les vins qui y sont produits allient puissance et délicatesse. Ils 
donnent un nez élégant avec des arômes de fruits rouges (framboise, 
fraise des bois) et fruits noirs bien mûrs (griottes juteuses). On 
retrouve également de subtiles notes épicées et florales (rose, 
giroflée). La bouche est riche, avec des tanins très délicats et bien 
équilibrés. On aura une belle persistance aromatique. C’est un vin 
qui allie force et élégance, gourmandise et fraicheur, idéal pour la 
garde.

Ce vin est élevé 12 mois en fûts de chêne avec 30 % de fûts neufs

Vieillissement : environ 15 ans

Accords mets-vins

Viandes rouges grillées, champignons, fromages affinés.


