
MAZIS-CHAMBERTIN
GRAND CRU

Guidés par la lumière & les cycles naturels,
nous cultivons nos vignes dans le respect des rythmes du temps. 

Nous ajustons chaque geste au fil des saisons, des sols et des 
expositions de nos parcelles, révélant ainsi la vérité

de chaque terroir. Depuis 2008, nos 12 hectares de vignes 
évoluent selon les principes de l’agriculture biologique.
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L’empreinte du temps
depuis 1865

GRANDS VINS DES TERRES DE BOURGOGNE

Terroirs

CÉPAGE			  100% Pinot Noir

ÂGE DES VIGNES		 40 ans

SURFACE		  0,42 hectare

Le Mazis-Chambertin est situé au nord des climats répertoriés en 
grand cru. Il borde le Ruchottes-Chambertin au nord et le Clos-de-
Bèze au sud.

Nos vignes, plantées sur un coteau de roche dure, courent de bas 
en haut sur plus de la moitié du grand cru. La Combe de Lavaux tout 
proche donne des courants rafraichissants.

Dégustation

Notre Mazis a un nez puissant et floral, avec des notes de pétales 
de rose. Le fruité mêle fruits noirs épicés et fruits rouges, comme la 
framboise et la mûre juteuse. La finale est d’une fraîcheur agréable 
et salivante. Les tanins sont suaves avec l’ampleur et la profondeur 
qu’on attend d’un Grand cru.

Ce vin est élevé 12 mois en fûts de chêne avec 60 % de fûts neufs, 
ce qui donne au nez de subtiles notes fumées et à la bouche une 
attaque toastée.

Vieillissement : environ 15 ans.

Accords mets-vins

Gibiers, viandes en sauce (filet mignon), viandes rouges nobles (filet 
de bœuf, entrecôte, carré d’agneau), fromages à croute.


